veétrnik se
ma co otacet

Rodina Rezacéovych z brnénskych Reckovic se do samostatného podnikani

v nejsladsim z zivnostenskych obort pustila uz v roce 1994, s touhou navratit
tuzemské cukrariné zasly lesk. Po vice nez dvaceti letech se jejich cukrarné
Vétrnik podafilo zapsat do povédomi zakaznikl poctivou a nezapomenutel-
nou chuti svych tradi¢nich zakuski, dezertt a dortt.

Moznost zacit svobodné podnikat napadlo
manzele Rezacovy diky dobré dispozici rodin-
ného domu na Reckovickém namésti. Ze to
bude zrovna cukrarina vyvstalo
z odvéké touhy pani Rezd-
Cové uplatnit své vytvarné
nadani a lasku k peceni.
A tak zacala kazdodenni tr-
péliva prace na zbudovani
cukréiského provozu a pro-
dejny, ale také v pilovani
sortimentu a uceni se
tradicnim cukrai-
skym postuptim.
Se vzrustajici
oblibou jejich po-
ctivych vyrobki
a stale vyssim
poctem

Maninka Marie Rezacova je tvéaFi znacky Vétrnik — poctivé domaci cukrarny Brno.

zdkaznika se vrsily i naroky na rositeni provo-
zu, a tak soukromi domu postupné ustupova-
lo vyrobeé.

Dnes zde pracuje deset zaméstnancti a i zby-
tek rodiny se stara o chod firmy, ktera uz se
rozrostla o dalsi provozovnu v Nakupnim
centru Krélovo Pole.

0 zkusenosti s podnikanim a stavem Ceské
cukrafiny jsem se tedy podélil s maminkou
Marii, otcem Jifim a synem Radimem Reza-
covymi.

,V mladi jsem neméla moznost diky ,pii-
délovému'‘ systému skolstvi studovat svou
oblibenou cukrafinu, a tak se mu muj sen spl-
nil az po zméné rezimu. Naucit se vyrobnim
postupum neni tak slozité, dulezitéjsi je vratit
se k puvodnim surovinam, ochutnavat a hrat
si s chuti, na coz se mozna leckde zapomina, “
prozrazuje svij recept na dobré zakusky ma-
minka Marie, ktera se stala tvafi proslavené
cukrarny a dodava: ,,KdyZ shanime nové lidi
do vyroby, nejde nam o jejich vyucni list, ale
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o to, zda se jim chce tvofit a pracovat.“

Ve Vétrniku nenarazite na Zadné balené cuk-
rovinky ani sortiment, ktery by nepochazel

z jejich vlastni vyroby. V pe¢enim provonéné
cukrarné sedi hosté vsech vékovych katego-
rii - od malych déti s rodici ¢i prarodici, pary
nizsich i stfednich let aZ po skupinky babicek.
Zaujme vas také nizky vék usmévavych pro-
davacek - coz prijemné kontrastuje s plnou
vitrinou tradi¢nich a Cerstvych tuzemskych
cukrérskych vyrobku.

,Své zboZi nepieprodavame, vse co vyrobime
si prodame sami, dokonce i kavarny, které
maji zajem o nase zakusky; si je chodi kupovat
do krabice k pultu stejné jako bézni zdkazni-
ci,“ svéfuje o své obchodni politice otec Jifi.
,Jezdime do svéta sledovat soucasné trendy,
ale nasi zakaznici si natolik oblibili tradi¢ni
cukrafinu, Ze ani nemame moc prostoru
ménit vyrobni program. Ceska cukrafina je
oproti jinym naro¢na na pripravu a techno-
logii vyroby, pak je ale kolikrat zarazejici, ze

se lidé zdrahaji paltit za zakusek stejné jako
za kavu, kterou mate pfipravenou za dvacet
vtefin. Ochutnaji-li ale jednou kvalitu, pak se
navahaji vracet a doporucovat nas dal.“

Syn Radim, jediny v rodiné vyuceny cukra-
fem, se do rodného hnizda vratil po uspés-
ném podnikani s krabickovymi dietami
a snazi se dal ztirocovat povést znacky
zbudované rodici. Novd cuk-
rarna v obchodnim centru
namisto prodejniho stanku
slibuje sice podstatné navyse-
ni vyroby, ale také vyzaduje
vétsi pozornost.

,Nezapomindme ani na ty
nejzakladnéjsi cukrarské
komodity, jako je tieba
toCena zmrzlina. Snazime
se nabizet nové a zajima-
vé prichuté, ale tradic¢ni
cesky zakaznik je silné
orientovan na vanil-

Aby zékaznici nepfisli o své tradi¢ni oblibené chuté toc¢ené zmrzliny a
presto mohli ochutnévat i novinky, rozhodli se ve Vétrniku investovat do

kovou a jahodovou. A tak jsme se rozhodli
investovat do dalsiho zmrzlinového stroje,
aby o své oblibené nepfisli a presto si mohli
vyzkouset i nékteré novinky.

U tocené zmrzliny jde hlavné o umisténi pro-
deje, a tak se uz dva roky snazime o pfemis-
téni stanku o deset metru blize k chodniku,
coz je pro mnohé tredniky nepiekonatelny
problém.

Nepodcenujeme ani dobrou prezentaci

nasi znacky na socialnich sitich a na
internetu, kde si mohou nasi zakaznici
pohodIné objednavat pies e-shop.“

Rodinny podnik je zkratka o postupné
vyméné generaci zaloZené ale na tcté
k praci té predchozi, ticté k tradici fe-
mesla a kazdodenni soustavné praci.
To vSe se pak promita do kvality, kterou
lidé uz dnes lidé dokdzou ocenit.
vétrnik se zkratka musi otacet.

www.vetrnik.cz

Tradi¢ni domdci zakusky, dorty, minizékusky i
vanocni cukrovi nevyjimaje vanocky jsou pro svou
poctivou pfipravu a pouzivani kvalitnich surovin i

nového zmrlinového stroje.

CESK

Viice nez 20 let se spolecnost CESK specializuje na prodej, poradenstvi
a servis zarizeni pro gastronomické provozy. Do cukraren dodavame
zmrzlinové stroje a vyrobniky cokolady, do kavaren profesionalni
kavovary a pro restaurace a bary vycepni zafizeni nebo evidenéni
systémy.

CESK navic spolupracuje s italskym vyrobcem zmrzlinovych
a cukrarskych stroji FRIGOMAT a také je drzitelem licence na vyrobu
kavy San Remo.
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Cely nas sortiment najdete na webech:

www.cesk.cz www.frigomat.cz www.cukrarsky-kurz.cz




